
 

Alle Preise inkl. MwSt. 

unser Wildfleisch stammt je nach Verfügbarkeit aus Appenzell/ CH / EU 

Über Allergien und Intoleranzen geben Ihnen unsere Mitarbeiter gerne Auskunft 

 

„GLOSCHTIGI VORSPIESÄ“ 

Herbstsalat Nüssen & Trauben und Croutons 

„gloscht Portion“ 12.50 / Vorspeise 16 

dazu Knusperspeck  3 

 

„Ä FEINI SOPPÄ“ 
Kürbissuppe mit Kernen und Oel  

Klein 9 / gross 12 

 

„ÖSERI TRADITIONÖLLE HEBSCHT-GRICHT“ 
Rehpfeffer Jägerart mit sautierten Champignons, Speck und Silberzwiebeln 

serviert mit Rosenkohl 25.50 

 

Hiesigi Rehschnitzel an Wildrahmsauce 

mit hausgemachten gebratenen Spätzli 38 

 

Hirschrücken an Portweinsauce 

auf  

 Rosenkohl  39.50 

 

„GRICHT OHNI FLEISCH“ 
Risotto mit frischen Feigen und Nüssen 

29.50 

Herbstlich bunter Gemüseteller 

 mit Rotkraut und eine Hälfte gefüllter Birne mit Preiselbeeren, Rosenkohl, glasierten Marroni 

und hausgemachten, gebratenen Spätzli 29 
 

ZUESÄTZLICHI „BEILAGÄ NOCH WAHL“ 
Hausgemachte Spätzli 6.50, mariniertes Rotkraut 7.50, Rosenkohl 6.50  

glasierte Kastanien 7.50 Preiselbeeren 6.50 

 

„NEBIS SÜESSES“ 
Warme Zimtzwetschgen  

mit Vanilleglace und Rahm  

12.50 / im Glas 9.50 


